1) Поскольку форму деятельности я определил ЧП, кроме упрощенного налога есть ли еще какие-нибудь дополнительные сборы, платежи? 

Помимо единого налога в 200 грн ежемесячно, надо будет платить отчисления с нанятых работников.
2) Какие нужны разрешения?
Обычно достаточно разрешений от местных властей на открытие магазина продовольственных товаров.

3)   Какое оптимальное место расположения магазина и какие требования к   

      помещению (площадь, коммуникации)?
      Оптимальным местом расположения я считаю спальные районы города. Очень  

       важным фактором является удобный подъезд и парковка. Рядом расположенные 

       пляж, парк, студенческое общежитие, выезд из города увеличивают количество 

       продаж. Но все же надо понимать, что основной покупатель – это человек, 

       который живет поблизости и после работы идет к вам за пивком, что бы выпить 

       его дома перед телевизором.

  4) Концепция продвижения (реклама, акции и т.д.)?
 Если это первый в городе магазин, думаю, особой рекламы не надо. Достаточно будет слуха о том, что появилось ноу-хау, главное, что бы магазин был таким о котором хочется говорить, а не обычным ларьком. Я практиковал раздачу листовок, хождение промоторов в костюме бочки с логотипом «Наше Пиво» по центральной улице города, ди-джея с огромными колонками у входа в магазин, шарики, акцию: « купи 3 литра пива и получи четвертый бесплатно, сорт которого определится при помощи лотереи. Все это давало переменный успех… Скажу, что ди-джей, листовки и шарики вроде бы действуют.

  5) Персонал (пол, возраст, образование, количество, з/п):
Парни 20-30 лет. Иногда можно в коллектив добавить девушку… На образование не смотрю… главное что бы умел общаться, нормально выглядел и не опаздывал на работу ( В один магазин требуются от двух до пяти продавцов в зависимости от количества продаж. Зарплата около 100грн за полный рабочий день – около 8-12 часов.

6) Объем инвестиций (распределение средств в % - оборудование, помещение, 
     продвижение, реклама, оборотные средства)?
Тут все очень специфично. В приложении к письму прикреплен файл прочитав который вы сможете более-менее сориентироваться, что необходимо для открытия магазина по продаже10 сортов пива. Там приведен список оборудования и его приблизительные цены.  Затраты на ремонт, аренду, рекламу вам придется определить самостоятельно (

7) Выбор оборудования и его стоимость (виды, оптимальное количество, 
    оборудование для сопутствующей продукции)? 
По поводу пивного оборудования надо определиться с тремя моментами:

·  Pegas или Pegas Novotap
· Размещение со стойки или со стены

· Один большой охладитель или несколько поменьше.

При использовании Pegas Novotap происходит удорожание каждого потока пива на 600грн при размещении их со стены и на 1300грн при размещении их на колонах со стойки. Использование двух пивоохладителей вместо одного большого обойдется дороже на 3000-4000грн.  Но подстрахует магазин от закрытия в случае выхода из строя единственного охладителя.
     Неплохо иметь в магазине холодильную витрину для продажи рыбы и сыров.

     Цена на Pegas в Украине пока что снижена не была, но все возможно ( не думаю, 

     что это будет значительное снижение в цене.

    8) Ассортимент пива. Какие сорта наиболее популярные? Какая закупочная 
        стоимость и рекомендации по наценке на пиво?
      Ассортимент нужно стараться подбирать из действительно вкусных сортов пива, сваренных небольшими Украинскими заводами локального значения. Такое пиво имеет ряд преимуществ:
· Отсутствие бутылочного пива того же сорта в супермаркетах, продовольственных магазинах и киосках. 

· Действительно оригинальный вкус у каждого отдельно взятого сорта.

· Пиво сварено по классической технологии.
· Очень часто, такое пиво не пастеризуется, и его можно называть «живое»

              Рекомендованная наценка 60-1000%.

              В ассортименте обязательно должно быть представлено пиво из всех ценовых категорий: дешевое, среднее, среднее-плюс, возможно элитное.


 9) Пэт-бутылки, пробки, наклейки. Где можно закупать и по какой цене?

           Мы реализуем темную 0,5л, 1л, 1,5л, 2л и 3л бутылку, пробку, ручку для бутылок.

           Цена зависит от необходимого количества и условий поставки, оговаривается 

     отдельно.  В себестоимость закладывайте 1грн – 1 литр. Наклейки мы   

     печатаем при помощи принтера наклеек прямо в магазине используя специальное  

     программное обеспечение, но думаю их возможно заказать в любой типографии.


 10) Какая наиболее популярная сопутствующая продукция? 
      Развесная вяленая и копченая рыба. Сыры. Снеки и чипсы чуть-чуть.

 
11) Затраты:
 а) Постоянные? 
Аренда, ЗП персонала, коммунальные платежи, налоги.
 б) Переменные?
Незначительные: премии персоналу при хороших продажах, перерасходы электроэнергии. Крышки, бутылки, ручки к бутылкам я б включил в себестоимость бутылки, как я уже писал 1грн на 1 литр. (используя программу SERP мы продаем бутылку автоматически продавая пиво)
 г) Расход электроэнергии в Кв/ч?
 Думаю, около 1000квт в час зимой и 2000 квт в час летом…


 12) Учет пива (счетчики пива, кассовый аппарат, упреждение воровства продукции)?
       Счетчики пива не пробовал и отзывов не слышал, знаю, что они очень дорогие.

        Кассовый аппарат или фискальный регистратор незарегистрированный в 

налоговой – неплохой вариант. Я использую программное обеспечение  SERP. Продавец выбирает сорт пива, потом кол-во, печатается этикетка, она же клеится на бутылку, и потом пробивается сканером, на мониторе высвечивается список покупок (причем пиво отдельно, тара отдельно) и сумма чека… Там же ведеться и учт денег, остатков и всего прочего.

13) Ведение бухгалтерии
    См пункт 12)
